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Apéro und Mittag-
essen im Schlössli 
Ipsach bei Biel am 
Sonntag, 25. Ja-
nuar 2009. 
 
Erstmals dabei: 
Kevin (4 Monate 
alt, hört gemäss 
Vater Christoph 
schon jetzt gerne 
V8- Motoren, Bild 
oben mit Mutter 
Renata) 



       

     

 

   

 

     

Die Söhne von Eva und Max, aber auch gestandene LCCE- Mitglieder brillierten auf der Bowlingbahn 

Treberwurst ist eine Spezialität aus dem Weinbaugebiet 
des Bielersees in der Schweiz. 
Bei der Treberwurst handelt es sich um geräucherte 
Brühwurst aus Schweinefleisch. Die Treberwurst wird 
während der Destillation von ausgepressten, nachgego-
renen Weintrauben (Trester) zu Marc (Tresterschnaps) im 
Brennkessel während etwa einer Stunde gegart und er-
hält so ihr spezielles Aroma. 
Diese lokale Spezialität wird während der Brennsaison (in 
der Regel in den Monaten Januar bis März) serviert. Als 
Beilage wird in der Regel Kartoffelgratin, Kartoffelsalat, 
Lauch und Brot gereicht. 

Wikipedia, 25.1.09

 

Der Mark III von Max 
wird bewundert 


